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人事处（干部处、人力资源部）负责同志：
春暖花开，百花争艳，感谢贵单位多年来对我院毕业生就业工作的大力支持！为了进一步做好二○一二届毕业生就业工作，我院将在2012年3月25日举办二○一二届毕业生就业春季食品、生物工程类专场双向选择洽谈会。 

食品与生物工程学院2012年将有硕士毕业生43人、本科毕业生419人（专业涉及：本科：食品科学与工程、食品质量与安全、生物工程；研究生：生物化学与分子生物学，食品科学，粮食、油脂及植物蛋白质工程，农、水产品加工及贮藏工程等）。我院全体师生衷心欢迎各用人单位来我院选拔人才，我们将尽全力推荐贵单位所需人才，竭诚为您服务。双向选择洽谈会安排如下：

一、时间：2012年3月25日（周日）上午9:30开始；
二、地点：河南科技大学周山校区（洛阳市涧西区天津路70号）图书馆旁。
三、说明：①洽谈会期间免收一切费用，食宿自理；②请于会前两周提供如下材料，以便我们对贵单位进行宣传：单位简介、招聘简章、需求信息等；③请参会代表于当日9:00前到场，届时提供如下资料：营业执照副本复印件1份。④可自带宣传器材、资料、条幅等，我院可协助悬挂；也可委托我院代为制作宣传条幅等，费用自理。
四、乘车路线：从火车站乘11、40路公交车到五三四医院站下车即到。
自驾车推荐路线：

1）从东、北、南高速方向来洛，在二广高速关林口下，沿开元大道向西到瀛洲路右拐直达学校门口。

2）从西边高速来洛，可在西南环涧西口下，向东沿中州路到天津路右拐直达学校门口。
五、学院联系人及联系方式：
	联系人
	手机
	电话
	学工办邮箱
	学院传真

	马素巧（学工办主任）
	13703889362
	0379-64282713
0379-64241381
	spxgb@
mail.haust.edu.cn
	0379-64282342

	王冬冬（辅导员）
	18337985905
	
	
	

	张占洋（辅导员）
	13526909038
	
	
	

	刘  琛（辅导员）
	15036392613
	
	
	

	通讯地址：洛阳市天津路70号河南科技大学周山校区食品与生物工程学院学工办，邮编：471003。


另注：请各单位于3月18日前将“参会回执”以电子邮件方式发至学工办邮箱，会务组将根据回执及所提供的需求信息统一布置摊位。（未尽事宜，望协商解决。）
谨此特邀！！
河南科技大学2012届毕业生就业双选会(食品生物类专场)回执
	单位名称（签章）
	 


	单位地址
	 
	邮编
	 

	联系电话
	 
	传真
	 

	电子信箱
	 

	参会人员情况
	姓名
	性别
	职务
	联系方式

	
	 
	 
	 
	 

	
	 
	 
	 
	 

	
	 
	 
	 
	 

	
	 
	 
	 
	 

	需求毕业生情况

	专业名称
	人数
	专业名称
	人数

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	备注：


	请各单位于3月18日前将本回执以电子邮件方式发至“学工办邮箱”， 会务组将根据回执及所提供的需求信息统一布置摊位。
详细信息可查询我院网站“通知栏”：http://spsw.haust.edu.cn    




   河南科技大学食品与生物工程学院2012-02-14  
河南科技大学食品与生物工程学院本科专业简介

食品科学与工程    培养从事食品科学与工程方面的高级工程技术人员。开设的主要专业课程有食品化学、食品微生物学、食品分析、食品工艺学、粮油加工技术、食品保藏原理、食品机械学、食品包装技术与设备、食品营养学、发酵工程与设备、食品安全与质量检测、食品工厂设计基础等。学生毕业后可在食品和粮油工程领域内或化工、医药、商业、环保、外贸、海关、商检、卫生防疫、质量监督等部门工作。
食品质量与安全    培养从事食品卫生质量与安全的监督、检验、管理工作的高级技术人才。开设的主要专业课程有食品化学、食品生物化学、食品微生物学、仪器分析、食品工艺学、食品营养学、食品毒理学、食品理化检验、食品微生物检验、分子生物学检测技术、食品质量与安全法规、食品质量管理学、食品安全性评价等。学生毕业后可在各类食品及农产品加工企业、海关、口岸、商检、技术监督局、食品监督检验所、卫生防疫站、动检站等部门工作。
生物工程    培养掌握生物技术及其产业化的科学原理、工艺技术过程和工程设计等基础理论、基本技能，能在食品、医药、化工、海洋、环保、园林等行业的企业、事业和行政管理部门从事与生物技术与工程领域有关的设计、生产、管理和应用研究、新产品开发工作的应用型工程技术人才。开设的主要专业课程有物理化学与胶体化学、生物化学、微生物学、细胞生物学、分子生物学、生物化工原理、生物工程设备、发酵工程学、蛋白质工程、基因工程、酶工程等。
乳品工程    培养从事乳品加工、品质控制检测、产品开发、科学研究、工程设计和管理的高级工程技术人才。开设的主要专业课程有食品生物化学、食品营养学、食品工程原理、乳品化学、乳品机械设备、乳品微生物学、液态乳品科学与技术、固态乳品科学与技术、原料乳生产技术、乳品工厂设计、乳品安全与质量控制、乳品分析等。学生毕业后不但可在乳品加工领域、食品行业、相关的科研院所工作，还可在化工、医药、质检、商检、海关、食品监督等部门工作。
河南科技大学食品与生物工程学院研究生专业简介

农产品加工及贮藏工程 　　该学科师资力量雄厚，为河南省重点学科，河南省特聘教授设岗学科。与江苏大学联合培养博士研究生。主要研究方向有农产品干燥及包装贮藏、农产品加工及品质检测、农产品安全性检测及控制。
　　从农产品物料的热敏特性入手，在农产品干燥、包装及贮藏理论与技术方面研究探索新理论和获得优质农产品的新途径；研究农产品干燥、包装及贮藏新工艺，为相关设备的设计和开发提供技术参数；开发新型的干燥及包装设备，以适应各种不同性质和形态的农产品干燥、贮藏的需要。
　　进行准确、简便、快速的农产品品质检测新技术研究，建立标准的质量评价体系；研究农产品，特别是畜产品在生产、加工、销售等过程中有害微生物、毒素、药物和激素残留、添加剂、重金属等的快速检测及安全性分析技术，以保证农产品的食用安全。
食品科学　　该学科主要研究方向食品中功能因子的提取及开发利用研究、食品加工新技术研究、食品品质及安全性的检测与控制技术研究。
　　在资源植物、食用菌特效成分分离与提纯方面，针对河南省特色农产品如杜仲、牡丹、怀药、无花果以及食用菌开展重点攻关研究，在提取技术方面达到国内领先水平。在人工嗅觉系统酒类食品质量鉴别方法及肉的理化特性与深加工综合技术等方面研究比较深入。
粮食、油脂及植物蛋白工程 　　该学科主要研究粮食加工及综合利用、粮食油料加工新技术、粮食油料功能性成分开发、油脂品质及加工、植物蛋白质功能及应用等。
采用电子显微成像技术及现代微观力学理论分析谷物加工过程中的品质变化机理；对红外光谱分析技术的理论及应用技术进行系统研究，利用红外光谱分析技术，研究大米、小麦等谷物中淀粉、蛋白质等成分及品质特性；运用热质传递理论和数学模型理论研究谷物加工工艺特性；甘薯、小麦等主要粮食的深加工及产业化研究，开发新型的全营养食品，为实现其产业化提供技术支持。
水产品加工及贮藏工程　　该学科为新增设的二级学科。主要研究方向有水产食品科学、食品冷冻科学、水生生物资源的利用及深加工、水产品功能性食品开发。
生物化学与分子生物学　　该学科与郑州大学合作招收硕士和博士研究生。主要学术方向包括病原分子生物学、植物生物化学和分子生物学、分子免疫学。
　　本学科对利用分子生物学手段对病原微生物功能基因进行克隆、测序及表达分析、病原微生物分子生物学分类研究以及畜禽重要疫病试纸快速诊断等研究比较深入。有多项研究达到国内领先。
2012届毕业生春季就业双选会 (食品、生物工程类专场)


邀   请   函








河南科技大学招生就业处


河南科技大学食品与生物工程学院


2012年2月14日








